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elle Azzorre ricordavo le fo-
Dto, ancora mitiche, scattate da
Jorge Albuquerque e Victor De
Sanctis. L’Oceano Atlantico, un ma-
re serio, freddo con correnti ed on-
de notevoli, quello stesso mare che
alcuni secoli prima i marinai por-
toghesi avevano affrontato per an-
darsi a conquistare quei nove pez-
zetti di terra vulcanica, aveva spa-
lancato ai primi esploratori subac-
quei il suo scrigno pieno di gioie:
quantita incredibili di pesce, spe-
cie mediterranee che si fondevano
mirabilmente con le specie atlan-
tiche, saraghi, cernie, dentici, ric-
ciole che nuotavano a fianco di
tonni, barracuda e carangidi.

Tutto era li a portata di mano,
ma bisognava possedere una buo-
na organizzazione ed un’ottima pre-
parazione prima di affrontare un
tale viaggio. Non era cosa facile:
mille e trecento chilometri sepa-
rano difatti le coste portoghesi dal-
le Azzorre.

Qualcuna delle isole & grande
come la nostra isola d’Elba, altre
assomigliano a Pantelleria o a Li-
nosa. Sono piene di verde e di fio-
ri, con una vegetazione lussureg-
giante, dovuta alla notevole umidi-
ta che le circonda ed al clima do-
minante (mai troppo freddo, né
mai troppo caldo). Hanno un ter-
reno vulcanico fertilissimo, con-
quistato pezzo per pezzo dai pri-
mi coloni-contadini, che spaccando
la dura lava, erano riusciti a tap-
pezzare le isole con una miriade
di coltivazioni a terrazzo: vi affon-
darono le radici di quelle stupen-
de viti che ancora oggi producono
un vino eccellente, vi piantarono
alberi e piante da frutta come a-
ranci, banane ed ananas (questi ul-
timi vengono oggi esportati soprat-
tutto negli Stati Uniti), dedicando-
si cosl all’agricoltura e all’alleva-
mento del bestiame.

Fino a due anni fa, nell’arcipe-
lago non esisteva nessuna organiz-
zazione locale in grado di ospitare
subacquei che si immergessero con
le bombole. Solo i sub portoghesi,
con i loro lunghi arbaléte ed i pol-
moni pieni d’aria, riuscivano a bu-

Le Azzorre offrono ampi scorci
verdi con paesaggi sempre vari.
A destra, partenza in gommone
dal porticciolo di Horta

per un’immersione su fondali
ricchissimi di pesce.
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care quel pescosissimo mare. Poi
arrivo un intraprendente subacqueo
francese, Yves Coutisson, che fece
il giro delle Azzorre e se ne inna-
morod. Scelse lisola di Faial, una
tra le pitt belle. Il paesino di Horta
aveva un porto funzionale, toccato
da tanti trasmigratori e navigatori
solitari, ed anche un piccolo aero-
porto, dove potevano quindi atter-
rare i sub provenienti dall’Europa,
c’erano discrete strutture ricettive
come ristoranti, pensioni ed un nuo-
vissimo albergo. Coutisson decise
cosi che quella sarebbe stata la
nuova base dell’[ntrasub. Monta-
to un capannone di legno, fatti ar-
rivare dalla Francia un grosso com-
pressore Bauer e una ventina di mo-
nobombola, presi accordi con il
nuovo hotel Faial, non restava che
far conoscere il posto ai subacquei.

Partiamo dall’aeroporto di Mila-
no: un gruppo di una quindicina
di persone, subacquei e non, tutta
gente amante del mare e con il
gusto dell’avventura. Dapprima un
incrociarsi di presentazioni, un
cocktail di dialetti veneti, milanesi
e romani, poi il saluto degli ac-
compagnatori di « Vacanze » e via
in aereo. Tre ore e mezzo di volo
per Lisbona, dove pernottiamo, e

il giorno successivo si riparte con
destinazione Azzorre, isola di Fa-
ial. Mentre siamo fermi all’isola di
Terceira, primo scalo tecnico dopo
due ore circa di volo da Lisbona,
aggirandomi per i saloni dell’aero-
stazione, vedo un viso noto. Sara
lui? Ma si, & proprio Rino Gamba:

famoso subacqueo, membro del co-
mitato esecutivo della Cmas e cu-
ratore dell’annuario della confe-
derazione. Assieme a lui c’¢ Pierre
Perraud, presidente della Fédéra-
tion Francaise d’Etudes et de
Sports Sous-marins, noto cineasta
subacqueo. Apprendo con molto
piacere che la loro meta coincide
con la nostra. E cosi il nostro grup-
po si ingrandisce. Anche perché, al
nostro arrivo a Faial, Yves Coutis-
son ci presenta altri due sub fran-
cesi: Jeff Amoros, un medico spe-
cializzato in medicina iperbarica,
e Bernard Godbarge, un istruttore
subacqueo che ha il compito di
sorvegliare le nostre immersioni.
Dopo esserci sistemati in alber-
go, la sera ci ritroviamo al risto-
rante. Siamo curiosi, vogliamo sa-
pere tutto e subito. Com’¢ il mare?
L’acqua ¢ torbida o limpida? Che
pesci ci sono? Dove faremo le
immersioni? Si vedono squali?
Credo che, se la nostra sete di co-
noscenza non fosse stata subito
mitigata da alcune splendide bot-
tiglie di « vinho verde » gelato, il
povero Coutisson sarebbe ancora
li a raccontare. Al mattino seguen-
te, eccoci gitt al porto. Prendiamo
contatto con le nostre attrezzature,
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bombole, cinture di pesi, sacchi in
spalla e via verso il molo. Ma dove
¢ la barca. Io davo per scontata
la presenza di qualche grosso na-
tante in legno o in ferro, credevo
insomma che avremmo avuto a di-
sposizione un peschereccio locale.
E invece no, ecco la sorpresa: un
enorme canotto di otto metri e
cinquanta, un Callegari & Chigi
modello « Oceanic », spinto da un
potente fuoribordo da 90 hp. Sa-
ra questa la nostra barca per tutte
le uscite, all’apparenza un po’
spartana e senza riparo per le at-
trezzature fotografiche, ma che al-
la prova dei fatti si rivelerd il
mezzo pit rapido ed autonomo per
racarsi sui posti d’immersione.

C¢ il mare un po’ lungo, sic-
ché una volta usciti dal porto dob-
biamo tenerci saldamente ancora-
ti alla cima che borda il canotto.
In effetti anche per i giorni se-
guenti dovremo abituarci a questa
cavalcata selvaggia, visto che le
condizioni del mare saranno sem-
pre le stesse.

Il nostro nrosramma onrevede
oggi una immersione, al riparo di
una isoletta che si trova a meta
percorso tra I'isola di Faial e quel-
la di Pico.

Al via andiamo tutti in acqua.
Cominciamo a scendere lentamen-
te, I’acqua & piuttosto fredda (18-
20 gradi C) e neanche troppo lim-
pida. Quando arriviamo sui 25 me-
tri di fondo, ecco apparire le pri-
me masse rocciose. Il tipo di habi-
tat ¢ molto simile a quello medi-
terraneo, con scogli ricoperti di al-
ghe e piccola fauna che vi nuota
attorno. Vedo delle salpe, dei sa-
raghi e altra minutaglia, poi pas-
seggio su un fondale monotono per
circa 20 minuti. Dio mio, penso,
siamo venuti fin qua per questo?
Tra I’altro, durante I'immersione
ho perso i miei due compagni.
L’acqua un po’ torbida ha finito
per dividerci. Ma dove saranno an-
dati?

Controllo il mio tempo di im-
mersione e la profondita: O.K.

L’hotel Faial, festa in paese

con il caratteristico pane a forma
di uomo, il porto. Nella pagina
di fronte, nugolo di carangidi

e un dente di capodoglio

con la rappresentazione

della mitica pesca al cetaceo.
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Cernie, trigoni,
carangidi, -dentici:
i fondali delle
Azzorre
rappresentano

un vero eden

per il subacqueo

Posso risalire. Arrivo in superfi-
cie, gonfio il mio giubbetto (indi-
spensabile in questi mari) ed at-
tendo il prelievo da parte del ca-
notto che & fermo circa duecento
metri da me. Arriva Yves a tutto
gas: « Et alors? ». Mollo un paio
di parolacce: «Allora, non c’¢ nien-
te! E noi siamo venuti fin qui dal-
I'Italia ». Mi risponde: « Lucio,
non ti inquietare. Vedrai, vedrai...».
Difatti risalito sul gommone, vedo
due del nostro gruppo distesi a
pagliolo, che hanno il mal di te-
sta. L’aria? Non & possibile, era
perfetta. I due confessano di es-
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sere andati un po’ in affanno, il
primo per un zavorramento ecces-
sivo, il secondo per aver lottato a
lungo contro un correntino male-
fico. Gli altri? Tutti bene.

Il giorno seguente qualcuno di-
chiara forfait, stendendosi al sole
e godendosi ’acqua molto piut cal-
da e confortevole della piscina
dell’hotel Faial. « Vedi », mi dice
Yves, «la sezione ¢ fatta. leri io
non potevo conoscere il vostro gra-
do di acquaticita, cosi vi ho por-
tato su un fondale qualsiasi per
controllare la vostra preparazione.
Da oggi possiamo cominciare ad
immergerci sul serio. Questo mare
puo offrire degli spettacoli eccezio-
nali, ma a condizione di sapersi
muovere in un’acqua alquanto
fredda, scendere a 30-40 metri con
estrema tranquillita, e a volte lot-
tare con delle forti correnti di su-
perficie ».

Ci immergiamo cosi su una di
quelle numerose secche, che si tro-
vano a poche miglia dalla costa.
Dapprima c’¢ la solita acqua fred-
da e un po’ torbida, ma oltre i 20
metri [ambiente si rischiara e I’ac-
qua torna limpida. Yves Coutisson
ci fa segno di seguirlo, mentre sia-
mo a quota 40 metri. DO un’oc-
chiata a Didi, la mia compagna,
che ¢ scesa per esigenze fotografi-
che con una muta corta: ora il
freddo deve attraversarle violente-
mente il corpo, ma Didi da prova
di stoicita, rispondendo sempre af-
fermativamente ai miei cenni di
O.K.

Quando arriviamo su un picco-
lo pianoro roccioso, ecco che nel
blu comincio a distinguere una
grossa massa scura sospesa a mez-
z’acqua: la sagoma inconfondibile
di una cernia che peserd almeno
trenta chili. Non scappa, ma rima-
ne li ad asettarci: non sembra te-
mere l'uomo, come normalmente
succede. Appena Yves le si acco-
sta, la cernia gli si fa incontro,
strofinandogli il corpo sulla muta.
Sto sognando? Ma no, ecco che le
mani di Yves le carezzano il muso,
vicino agli occhi. E lei ci sta, ci
sta come un vecchio cagnone affe-
zionato al suo padrone.

Comincio a far lavorare Didi ed
il mio flash, la scena & eccezionale.
Sono quasi trent’anni che scendo
in acqua, ma questa & la prima
volta che posso godere di un tale

spettacolo. Yves tira fuori dei pol-
pi da un retino e li agita a mezza
acqua: ecco che la cernia si avvi-
cina sornionamente, va verso le
sue mani, spalanca le fauci e poi
d’un sol colpo aspira il boccone,
facendolo scomparire nell’esofago.
Anche Didi ci prova: ma stavolta
la cernia chiude tra i suoi minu-
scoli denti non solo il polpo, ma
anche la mano della fotomodella.
Ci siamo, penso, adesso ci tocche-
ra tornare su a pallone! E invece
no, Didi rimane tranquilla: quan-
do saremo in superficie, anche se
il suo polso portera i segni delle
ferite procurate dai piccoli denti,
mi dira di non aver avvertito alcun
dolore.

Mentre sto filmando la scena,
ecco nel campo dei mio mirino en-
tra un’altra sagoma scura, trape-
zoidale: € una seconda cernia, cu-
riosa quanto la prima e forse ge-
losa delle troppe attenzioni che ri-
volgiamo alla compagna. Si fa sot-
to a tal punto, che posso metterle
la mia Nikonos col 15 mm a venti
centimetri dal muso, scattando co-
si una serie di primi piani che non
avevo mai potuto realizzare prima
d’ora. Ma i minuti a nostra dispo-
sizione sono trascorsi veloci come
attimi — ne avevamo programma-
ti venti — ed ora non ci resta pilt
che una manciata di secondi pri-
ma di entrare in zona decompres-
sione.

Piero Pozzobon e Pino de Bia-
se, che sono vicino a me, mi fan-

.no cenno di essere entrati in ri-

serva: un segno di assenso e poi
il segnale di risalita. Ma qualcuno
manca all’appello. E Maurizio E-
sposti, rimasto ancora 1i a giocare
con le due cernie: felice e beato
per linsolita esperienza, sembra
aver dimenticato che il tempo sta
passando. Allora torno indietro e
lo afferro per il braccio, segnalan-
dogli imperiosamente di risalire:
lui mi guarda, poi rassegnato se-
gue a malincuore il mio invito.
Giunti in superficie, gonfiamo i
nostri giubbetti e ci sfiliamo le
bombole dalle spalle, in attesa del
gommone che ci prelevera alla ma-
niera degli incursori. Occorre ri-
salire in fretta a bordo, altrimenti
la corrgnte ti scarroccia per centi-
naia di metri dal punto di uscita.
Il gommone non tarda a raggiun-
gerci: ora dai suoi fianchi pendo-

no quattro cime con dei moschet-
toni ai quali agganciamo con gran-
de rapiditd i nostri mono da 12
litri, quindi con la tecnica acro-
batica degli incursori ci afferriamo
al tientibene esterno, € poi con ro-
busti colpi di pinna ci diamo lo
slancio necessario per scavalcare
i grossi tubolari e rientrare a bor-
do.

Nelle successive immersioni ci
siamo ancora trovati faccia a fac-
cia con altri mansueti cernioni. E
sempre con l'offrire da mangiare
ai pesci, usando stavolta le sardine
in scatola, ci siamo visti arrivare
sulle mani anche i diffidentissimi
dentici: si, proprio quelli che in
Mediterraneo viaggiano a dieci me-
tri di distanza da te, senza lasciat-
si mai accostare di un solo centime-
tro. Ma le sensazioni piu belle le
abbiamo avute quando ci € capi-
tato di incontrare branchi di cen-
tinaia e centinaia di carangidi, ai
quali si alternavano in un fanta-
stico carosello altri branchi di lu-
centi ricciole di grossa taglia. E
stato come uno spettacolo pirotec-
nico, quando i razzi scoppiando
nel cielo riempiono lo spazio di
argentee scie: le nostre Nikonos
sembravano impazzite per ripren-
dere, a raffica, quelli che resteran-
no tra i nostri pili entusiasmanti
ricordi.

La nostra conoscenza delle Az-
zorre pero non poteva ancora dirsi
completa: oltre alla parte subac-
quea, volevamo approfondire quel-
la geografica. L’isola di Faial ed il
piccolo paese di Horta facevano
ormai parte del nostro mondo, ma
ci mancavano le altre isole come
Pico, Corvo Flores, Sao Miguel,
Terceira, Graciosa, Sao Jorge e
Santa Maria.

La soluzione, come al solito, ce
la trovd Yves: riservandoci alcuni
posti su una nave, la « Ponta Del-
gada », che collega tra di loro tut-
te le isole dell’arcipelago. E cosi
abbiamo navigato per piu giorni
sul grande Oceano, alla ricerca del-
le altre « terre felici ».

Siamo approdati prima alla pic-
colissima isola di Corvo, totalmen-
te tagliata fuori dal mondo. Non
solo il superfluo vi €& sconosciuto,
ma spesso vi manca anche l’essen-
ziale, durante le lunghe tempeste
invernali: eppure i suoi abitanti
conservano un gran numero di vir-
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tu, come la frugalita, la gentilezza,
e un’ospitalita illimitata.

Poi abbiamo toccato Flores, la
pit lontana e forse la pitt bella del
gruppo, dove una lussureggiante
vegetazione ricopre valli e colline
con un tappeto verde e blu, fatto
da migliaia di siepi di ortensie.
Qui i vulcani, estinti da lungo tem-
po, hanno lasciato crateri che oggi
sono occupati da laghi di colore
blu zaffiro.

L’ultima delle tre isole che ci
fu dato di vedere, dato il poco
tempo a disposizione, & stata quel-
la di Pico. Con la sua vetta vul-
canica che raggiunge i 2.350 me-
tri, ¢ soprannominata il « Fuji-Ya-
ma dell’Atlantico »: costituisce un
importante punto di riferimento
per tutti i naviganti, poiché il suo
picco puod essere avvistato a pitt di
75 miglia di distanza. Oltre alla
dolcezza del suo paesaggio, al fol-
clore delle sue processioni religio-
se. Pico & famosa perché teatro di
quel tremendo, affascinante spet-
tacolo che & la cattura del capo-
doglio e la sua successiva lavora-
zione. Ma poiché questo fatto cosi
violento e drammatico merita un
discorso a parte, mi riprometto di
raccontarlo in futuro.

Lucio Coccia

LE ATTREZZATURE
UTILIZZATE

Abbiamo effettuato il nostro reportage
alle Azzorre, tenendo conto delle partico-
lari condizioni ambientali da affrontare in
quella zona dell’Oceano Atlantico; ovvero
acqua fredda, immersioni profonde, presen-
za di correnti subacquee e di superficie.
A tale scopo abbiamo usato le attrezzature
migliori della Cressi-sub, scegliendo quelle
che ci avrebbero dato il miglior confort
e la massima affidabilita d’uso.

Le mute usate sono state: per uomo il
modello « Superalaska », in neoprene da
6,5 mm, giacca con cappuccio incorporato,
pantaloni alti a canottiera; per donna il
modello « Lontra-donna », in neoprene da
5 mm, giacca con cappuccio separato, pan-
taloni a vita alta, e inoltre la « Lido-don-
na» una muta a pantaloni e maniche cor-
te, molto utile in canotto. Come giubbetto
equilibratore, il « Super Equivest», si &
dimostrato indispensabile in queste acque.

Pinne: « Rondine L », le loro lunghe pa-
le sono utilissime contro corrente. Masche-
re:: « Piuma ». Erogatori: « Polaris 5 S» e
« Galaxie ». Torce: « Super Astro ».

LE COSE DA SAPERE

L’arcipelago delle Azzorre ¢&
composto da nove isole, che si
trovano sparse da est a ovest, su
una superficie di circa 600 km. E
ad ovest di Lisbona, distante da
1300 a 1600 km, all’incirca sulla
stessa latitudine. Si -tratta di una
regione portoghese autonoma, di-
visa in tre distretti, con una popo-
lazione complessiva di 350.000
abitanti. La moneta locale & I’escu-
do portoghese, che corrisponde a
circa 20 lire italiane.

Grazie all’anticiclone estivo, le
Azzorre godono di un clima tem-
perato e soleggiato, con escursioni

Una cernia viene a mangiare dalle mani del subacqueo.

dai 20° ai 35°C. Il grado di umi-
dita ¢ notevole, pari al 79%. Le
isole sono sempre ventilate.

La cucina portoghese ¢ leggera,
semplice e appetitosa, legata prin-
cipalmente ai prodotti del mare,
con largo impiego del baccala (ba-
calhau). Sono abbondanti le ver:
dure, la frutta, i formaggi. Ottimi
i vini locali, come il « vinho ver-
de ». A

Il periodo migliore per visitare
le Azzorre va, da maggio a settem-

bre, in modo da ammirare anche
la profusione di fiori (ortensie, aza-
"lee, camelie ed ibiscus) e la ric-
chezza di colori dei prati e della
vegetazione ai bordi dei laghi. Con-
viene evitare ottobre a causa delle
forti nebbie, e gennaio per le .ab-
bondanti piogge. Il tempo & gene-
ralmente brutto da novembre ad
aprile.

I fondali offrono abbondanza di
specie atlantiche e mediterranee:
vi si possono incontrare grosse
cernie, ricciole, tonni, carangidi,
barracuda, trigoni, saraghi, denti-
ci e squali.

Ci si arriva volando con la TAP
(Traporti Aerei Portoghesi) fino a
Lisbona, e quindi con la Sata che

assicura il collegamento con le Az-
zorre. Nei mesi di luglio e agosto,
viaggi speciali per i sub vengono
organizzati da Vacanze (Via Ra-
strelli 2, Milano, tel." 878491 e
802903; Via Torino 29, Roma,
tel. 4759741 e 483457). Ecco l'at-
trezzatura sub necessaria: muta pe-
sante invernale, GAV, erogatore
personale, pinne a pala lunga op-
pure larga ma che diano una forte
spinta a causa delle correnti, sola
cintura per i piombi.
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